
  

 
Sommer - Specials / Summer – Specials 
Mittags mit Tagessuppe oder Sommersalat 

Lunch Time with Daily soup or summer salad 
Abends mit Amuse Bouche – Dinner with Amuse Bouche   

 
 
 
1 / Melonenfächer serviert mit Serrano Schinken  / Als Vorspeise 24.50 / Hauptspeise 28.50 

     Melons served with Serrano Ham / Starter 24.50 / Main course 28.50 
 
 
 

2 / Schweizer Schweinsteak grilliert, Café de Paris Butter, Pommes Frites, Marktgemüse a/c/g/m  39.50 

     Swiss steak of pork, Café de Paris butter, French Fries, market vegetables  

    
 
 

3 / Lachsfilet (Sco) gebraten, Zucchetti, Orangen- Pfeffersauce, gemischter Wildreis a/g 38.50 
     Grilled Filet of Scottish salmon, zucchini, orange- black pepper sauce, mixed wildrice 

 
 
 

4 / CH Entrecôte Black Angus (200gr.) vom Grill, rassige Pfeffersauce, Pommes Frites, Marktgemüse g/m/c / 56.50 

      CH Entrecôte Black Angus (200gr.) from the Grill, spicy sauce of black pepper, French fries, market vegetables 

 
 
 

5 / „Sommerliche Salat Bowle“ mit  Grana Padano Käse & Brotcroûtons 28.50 a/c/g/m/d       
     “Summer salad bowl” with Grana Padano cheese & bread croutons  
     mit grillierten Maispoulardenbrust- Tranchen / with stripes of grilled corn fed chicken breast 36.50  a/c/g/m/d       
     mit marinierten Wildlachsstreifen (kalt) / with marinated salmon stripes (cold) 35.50 a/c/g/m/d       
     mit Rindsfiletwürfel / with beef fillet cubes 48.50 a/c/g/m/d       
     mit Hummer / with Lobster 61.50 a/b/c/g/m/d       

 
 
        (Sauce mit Sardellen & Knoblauch / Sauce with anchovies & garlic)                  
 
 
Alle Preise in CHF inkl. 8.1% Mehrwertsteuer / Alle Gerichte werden von unserer Brigade hausgemacht für Sie zubereitet. Bon Appetite! 

 


